


MENU  

Tra i Trulli

Il Crick-Crock di Baccalà Mantecato all’Aglio e Timo
Limonato alle 

Mandorle con Budino alla Zucca
 
 

Il “Crudo” di Baccalà con Zucca in Carpione all’Aceto
di Champagne, 

Uvetta Passa e Peperoncino, Arance alla Cannella e 
Dressing alle Olive Pasole Fritte

 
 

La Pasta Mista di Gragnano con Baccalà Sfogliato,
Ceci d’Altamura, 

Pomodorino e Crema di Zucca 
 
 

Il Cuore di Baccalà al Vapore con Polvere di Capperi
e Tarallo, 

Patata Fondente e Salsa di Pomodorini e Olive
Taggiasche

 
 

Il Tortino al Cioccolato “Guanaja” con Cuore di Zucca, 
Gelato al Cappuccino e Salsa ai Fiori di Camomilla

 

WEEKEND 
ENOGASTRONOMICO

ZUCCA E BACCALÀ

 

€60,00
a persona

Bevande escluse 

31 OCT - 03 NOV


